
Waffeleisen “Deluxe“
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Waffle maker “Deluxe“

GTIN 4015613581163
Code-No. 370164

Gaufrier “Deluxe“

GTIN 4015613581163
Code-No. 370164

• Backplatten Gusseisen, Gehäuse Edelstahl
   Die Backplatte ist fest montiert
• Waffelgröße: Ø 170 mm, Höhe 35 mm
• Digitalanzeige zur Programmierung und Speicherung
   der Backzeit und Temperatur
• Temperaturbereich: 125 °C bis 230 °C
• Anschlusswert: 1,0 kW / 230 V 50/60 Hz
• Maße: B 250 x T 495 x H 385 mm
• Inklusive Auffangschale, B 250 x T 280 mm

• Baking plates made of cast iron, housing stainless steel
   The baking plate is firmly mounted
• Waffle size: Ø 170 mm, height 35 mm
• Digital display for programming and saving 
   the baking time and temperature
• Temperature range: 125 °C to 230 °C
• Power: 1,0 kW / 230 V 50/60 Hz
• Size: W 250 x D 495 x H 385 mm
• Includes drip collecting tray, W 250 x D 280 mm

• Plaques en fonte d‘acier, boîtier en inox
   Les plaques sont fixes
• Taille des gaufres : Ø 170 mm, hauteur 35 mm
• Affichage numérique pour la programmation et la 
   mémorisation du temps de cuisson et de la température
• Plage de températures : 125 °C à 230 °C
• Puissance : 1,0 kW / 230 V 50/60 Hz
• Dimensions : L 250 x P 495 x H 385 mm
• Dotation : bac de récupération, L 250 x P 280 mm

Technische Änderungen vorbehalten. • Subject to technical modifications and errors. • Les données peuvent subir des variations et être modifiées sans préavis.11/2014

Außen knusprig - innen luftig-locker.
Die 180° rechts/links-Drehung der Backplatten 
garantiert eine gleichmäßige Teigverteilung und 
optimale Bräunung.

Crunchy on the outside - fluffy and light on the inside.
The 180° left/right rotation of the baking plate
guarantees an even dispersion of waffle dough 
and optimum browning.

Croustillante à l‘extérieur, légère à l‘intérieur.
La rotation à 180° vers la droite/gauche des plaques 
de cuisson garantit une répartition uniforme de la pâte 
et un brunissage optimal.

 Teig einfüllen  180° rechts/links-Drehung   
Stop  Fertig 

 Add dough  Rotate left/right 180°  
Stop  Done 

 Verser la pâte  Rotation à 180° vers la 
droite/gauche  Arrêt  Terminé 

✓ Die 180° rechts/links-Drehung der 
    Backplatten garantiert eine gleichmäßige 
    Teigverteilung und optimale Bräunung
✓ The 180° left/right rotation of the 
    baking plate guarantees an even dispersion 
    of waffle dough and optimum browning
✓ La rotation à 180° vers la droite/gauche 
    des plaques de cuisson garantit une 
    répartition uniforme de la pâte et un 
    brunissage optimal


