GAS PASTA COOKERS
CUISEUR DE PATES AU GAZ
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FA30BbIE MAKAPOHOBAPKH

O Struttura, coperchi, cestelli in acciaio inox - vasche in acciaio inox AlSI316
spessore 15/10 trattate con speciale sabbiatura a microsfere in ceramica, siste-
ma a sfioramento per eliminare i residui di deposito di amido della pasta - ma-
nici cestelli e pomelli coperchi in materiale isolante - pratico rubinetto carico
acqua collegabile alla rete posto sul cruscotto - camino rialzato con funzione
paraspruzzi - bruciatori in acciaio inox a alto rendimento, con combustione
ottimizzata, posti sotto la vasca, dotati di valvola di sicurezza e termocoppia -
accensione con piezoelettrico e fiamma pilota - regolazione di potenza indipen-
dente per ogni vasca - alimentazione a metano, in dotazione kit G.P.L. - dotato
di falso fondo appoggio cestelli e mobile.

Optional: cestelli in varie dimensioni (GN 1/1-1/2-1/3 - 1/6).

& Stainless steel structure, lids and baskets - 15/10 thick AISI316 stainless
steel containers treated with special ceramic micro-sphere sanding, skimming
system to eliminate pasta starch deposits - insulating material basket handles
and lid knobs - practical water supply faucet can be connected to the mains
on the panel - raised exhaust with spray guard function - high yield stainless
steel burners with optimised combustion under the container, with safety valve
and thermocoupl - piezoelectric ignition and pilot flame - independent power
adjustment for each container - L.P.G. powered with supplied methane gas kit -
equipped with false bottom basket rest and trolley.

Optional: various sized baskets (GN 1/1-1/2-1/3 - 1/6)

O Structure, couvercles, paniers en acier inox - cuves en acier inox AlSI316
épaisseur 15/10 traitées au sablage spécial a microsphéres en céramique, sy-
stéme a effleurement pour éliminer les dépdts d’amidon des pétes - poignées
des paniers et des couvercles en matiére isolante - robinet de vidange d'eau
pratique, raccordable au réseau placé sur le tableau de commande - cheminée
surélevée servant de pare-gouttes - briileurs en acier inox a haut rendement
avec combustion optimisée, placés sous la cuve, munis de vanne de sécurité
et thermocouple - allumage par piézoélectrique et flamme pilote - réglage de
puissance indépendant pour chaque cuve - alimentation au méthane, de série
kit G.P.L. - muni de double fond pour pose des paniers et meuble.

En option: Paniers de diverses dimensions (GN 1/1-1/2-1/3-1/6)
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" . MODELLO MODEL
@ Siruktur, Deckel, Kirbe aus Edelstahl - AISI319-Edelstahl (Strke 15/10) e ot CPM/30M CPM/30DM
und mit speziellem Keramik-Mikrokugel-Sandstrahlsystem behandelt, Uber- ~ Mopew MOAEN>
s = _ ; _ POTENZA POWER
Iaufsysfem ur Ellmlnlerung von Nudglstarkeablageresten Korbagriffe .und De e o 10,0 kW 10,0+ 10,0 kKW
ckelkndufe aus Isoliermaterial - praktischer, an das Wassernetz anschlieBbarer  porencia MOLLHOCTb
Wassereinfiillhahn auf der Riickseite des Armaturenbretts - erhdhte Riickwand ~ cuone CALORIES 8.600 keal/h 8,600+ 8.600 keal/h
. . . . . .. CALORIES KALORIEN y Y '
mit Spritzschutzfunktion - Hochleistungsbrenner aus Edelstth mlt.optlmlerter Ao e 34.120 BTU/h 34120+ 34.120 BTU/h
Verbrennung unter dem Becken, ausgestattet mit Sicherheitsventil und Ther-  consumomerano — METHANE consumpTioN 620=105m*h 60=105+105mh
moelement - piezoelektrische Ziindung und Steuerflamme - unabhdngige E“’)’:‘S;’I'J“MSE‘TE\%ETH""E ;ﬁ'(’fgﬁ‘ﬁg;":f‘” 625=123m’ /h QB5=18+13 me/h
. . TR P — Uy = Iy r
Lellstur}gselnstel.lung fiir jedes Becken -"Me.'Fhangasver's.orgur?g, Fliissiggas-Satz  cousumo wemano
mitgeliefert - mit Blind-Abstellboden fiir Kdrbe und Mdbelstiick ausgestattet. METHANE CONSUMPTION 630/631 60/631
s WA . .. _ _ CONSOMMATION DE METHANE = =
Optional: Korbe in verschiedenen Groen (GN 1/1-1/2-1/6) P e 0,78 kg/h 0784078 kgh
(CONSUMO METANO
PACX0Q METAHA
. . . . ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
O Estructura, tapas y cestas de acero inoxidable - cubas de acero inoxidable RACCORDEMENT AUGAZ _ GASANSCHLLSS 112"G
AISI316 de 15/10 de espesor tratadas con enarenado especial de microesferas ~ CONBXONALGAS  MOMCOEMUHEHHE TASA
de cerdmica, sistema de extraccion de la capa superficial para eliminarlos depd- P42 o N° 1 N°2
sitos de almiddn de la pasta - mangos cestas y pomos tapas de material aislante ~ quemapoes OPETKI
- practico grifo de carga de agua para conectar a la red dispuesto en el tablero ~ capaaTavasca
. i BASIN CAPACITY
- chimenea elevada para proteger de las salpicaduras - quemadores de acero  coyraance e La cuv
o - 8 optimi ; : - 251t 25+251t.
inoxidable de alto rendimiento, con combustién optimizada, colocados bajo [ FassuNesveRMOGEN DEs BEHALTERS
cuba, dotados con vélvula de seguridad y termopar - encendido piezoeléctrico ot
y llama piloto - regulacién de potencia de forma independiente de cada cuba  cpnara cesto BASKET CAPACITY
- alimentacién a metano, en dotacion kit G.PL. - de serie con falso fondo para ~ CONTENANCEPANIR  KoRB-ASSUNGSVERMEGEN 2,5 kg 2,5+2,5kg
t bl CAPACIDAD CESTA BMECTUMOCTb KOP3WHbI
ap0¥0 ces Osy mue e N TEMPO 20=100°C TIME 20=100°C
Opcional: cestas de diferentes tamafios (GN 1/1-1/2-1/3 - 1/6) TEMPS 20=100°C  ZEIT 20m100°C ~25
TIEMPO 20=100°C BPEMA 20=100°C
G K o TEMPO 90=100°C TIME 90=100°C
0pNYC, KPbILKA U KOP3WHbI U3 HepXaBeloLel CTann - eMKOCTU U3 toupsoomiopc 26T 901007 ~5
HepxaBetoweit cranu AISI316 Tonwwmtoit 15/10 ¢ neckocTpyiiHoil 06pabOTKOR  TIEMPO=100°C  BPEMA%0=100°C
_ PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION
Kepamuueckumn MiuKpochepamin, CEHCOPHasA CUCTema OUNCTKY OT Kpaxmana oy it R 15kg/h 15415 kg/h
PYuKK KOP3WH 1 KpblLLEeK U3 U30NupyioLLiero matepuana - yﬂ06HbIVI KpaH ana PRODUCCIGN HORARIA  T10YACOBOE MIPOH3BOACTBO
3anUBa BOfbl, NOACOEAMHAEMDIit K BORONPOBOAHOTE CETu, PCTIONOKEHHbIH Ha  DIESON DuEe 400x700x 800x700x
MaHenn ynpaseHua - NPUNOAHATAA BbITAXHAA Tpyba ¢ GyHKuueil 3AWATHL pyevsiones T 1040h (mm) 1040h (mm)
0T Opbi3r - BbICOKOMPOU3BOAUTENbHBIE TOPENKIA U3 HEPXABEWLel CTaMM  pesonermo NETWEIGHT
C ONTMMK3aLMeil NpoLecca ropeHus, pacnonoXeHHble nof emKoCTbi W E‘E’;'())SN'E% L‘Egjﬁ%’"”‘ 49kg 76Kg
OCHALUEHHbIE 3QLUMTHBIM KNanaHOM U TepMONapoil - Mbe3oaNeKTPUIEKOR  pecy gqpg RSV
3a%uraHue n QUTUAb - He3aBMCMMOE PErynupoBaHue MOLLHOCTA KaM[OH  PoiDsBRUT BRUTTOGEWICHT 59Kg 9Tkg
eMKOCTH - paboTa Ha MeTaHe, B KOMMIeKTe C OCHACTKONl AnA paboTbl Ha EIE;‘E:;‘(’JL‘LMBALLO BECSRYIIO
OKIDKEHHOM MPUPOAHOM TFase - OCHalleHa (Ganblu-SHOM ANA KOP3UH M packaced DIMENSIONS
TYMOOIA. DIMENSIONS DE I'EMBALLAGE 780x480x 880x800x
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
JlononHumensHas KoMNAeKMAUUA: KOP3uHbl Pa3MuHbIX PasMepoB (GN 1/1  puexsionEs beL ENBALALE 1200h (mm) 1200h (mm)
-1/2-1/3-1/6) PA3MEPbI YTIAKOBKH
VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE VERPACKUNGSVOLUMEN 0,449 m3 0,844 m3
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YMAKOBKM
CPM30M CPM30DM
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MODELLO MODEL
MODELE MODELL CESTELLOGN 1/1 CESTELLO GN 1/2 CESTELLO GN 1/3 CESTELLO GN 1/6
MODELO MOZENb
A 420 mm 550 mm 410 mm 195 mm
B 330 mm 330 mm 290 mm 140 mm
C 60x2 mm 220 mm 60x2 mm 60 mm
D 290 mm 140 mm 105 mm 105 mm
E 205 mm 205 mm 205 mm 205 mm
F 400 mm 380 mm 400 mm 400 mm
G - o - -
H 285mm 285mm 285mm 285mm
| 340 mm 340 mm 340 mm 340 mm
|_ - = - -
M 310 mm 310 mm 310 mm 310 mm
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POSSIBILI COMBINAZIONI DEI CESTELLI/ EXAMPLES OF BASKETS COMBINATIONS

GN1/3 GN1/6 GN1/3 GN1/3 GN1/6 | GN1/6
GN 11 GN1/2 | GN1/2 GN1/3 GN1/2 | GN1/6 GN1/3 GN1/6 | GN1/6 GN1/6 | GN1/6
GN1/3 GN1/6 GN1/6 | GN1/6 GN1/6 | GN1/6 GN1/6 | GN1/6

\
\
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GN1/2 GN1/6
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